
การเพิ่มประสิทธิภาพการท างานของกระบวนการ CIP ในสายการผลิตบุก 

สาขาวิชาเทคโนโลยกีารผลิต คณะเทคโนโลย ีมหาวิทยาลัยขอนแก่น

ช่ือ - สกลุ : นาย ศักดา ภูคงน ้า
ต าแหน่งงาน / แผนก : ฝ่ายผลิต
สถานประกอบกิจการ : บริษัท มังค ิคงิ ฟูด จ ากัด
อาจารย์ที่ปรึกษา : ผศ.พลฤทธ์ิ จุลมนต์

การเพ่ิมประสิทธิภาพการท างานของกระบวนการ CIP ในสายการผลิตบุก จดัท าข้ึนเพ่ือศึกษาและปรับแกก้ระบวนการฆ่าเช้ือ
หรือระบบท่ีเรียกว่า ระบบ CIP ท่ีจะใชเ้พ่ือก าจดัเช้ือภายในถงัผสมวตัถุดิบและเคร่ืองผลิตเพ่ือตรวจสอบว่ากระบวนการเดิมสามารถขจดั
เช้ือตามท่ีเกณฑก์ าหนดไดห้รือไม่หากไม่ จะไดท้  าการปรับแกก้ระบวนการเพ่ือให้ไดก้ระบวนการ CIP ท่ีมีประสิทธิภาพเพียงพอท่ีจะ
สามารถขจดัเช้ือได้

1. ตรวจสอบกระบวนการ CIP 
2. ปรับปรุงกระบวนการ CIP เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการท างาน

จากการทดลอง แบบท่ี 1 ผลทางกายภาพและเคมี
อยูใ่นเกณฑท่ี์ก าหนด ในทางชีวภาพผลการทดสอบหาเช้ือ
พบว่า E.coli และ Yeast/Mold ผา่นเกฑณ์แต่ค่า  
Total plate count มีค่ามากกว่า 300 CFU/plate
ซ่ึงเกินเกณฑท่ี์ก าหนด ท าให้กระบวนการขา้งตน้ไม่ผา่น
เกณฑท่ี์ก าหนด แบบท่ี 2 ไดท้  าการเพ่ิมกรดมะนาวและเพ่ิม
เวลาการฆ่าเช้ือ ผลการทดสอบในทางกายภาพ เคมีและ
ชีวภาพทั้งหมดอยูใ่นเกณฑท่ี์ก าหนด ท าให้กระบวนการ 
CIP แบบท่ี 2 ผา่นเกณฑก์ารทดสอบ

จากการทดสอบพบว่า หลงัจากการปรับแก้
กระบวนการ ผลการตรวจสอบพบว่ากระบวนการการ
ทดสอบเช้ือผา่นเกณฑต์ามท่ีก าหนดและกระบวนการน้ี
กลายเป็นมาตฐานหลกัในการตรวจสอบในคร้ังต่อไป 
หลงัจากปรับแกก้ระบวนการท าให้ลดเวลาจาก 80 นาที
เป็น 60 นาที 

1. ศึกษาขอ้มูลสถานประกอบการ
2. ก าหนดหัวขอ้โครงงาน ปัญหาและวตัถุประสงคข์องโครงงาน
3. เก็บขอ้มูลเก่ียวกบัเน้ือหาท่ีใชจ้ดัท าโครงงาน เช่น วิธีการ
กระบวนการฆ่าเช้ือ 
4. ทดสอบกระบวนการ CIP แบบท่ี 1 เก็บผลหลงัการทดสอบ
5. ปรับปรุงกระบวนการ
6. ทดสอบกระบวนการ CIP แบบท่ี 2 เก็บผลหลงัการทดสอบ
7. ปรับแกว้ิธีการท างาน
8. สรุปผลการเก็บขอ้มูลระหว่างแบบเก่า แบบใหม่ และแบบใหม่
หลงัจากปรับแกว้ิธีการท างาน

ตารางเปรียบเทียบผลการทดสอบระบบ CIP แบบท่ี 1 และ 2
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