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การจัดทําโครงงานนี้มีวัตถุประสงคเพื่อออกแบบและสรางสัญญานแจงเตือนการลนถัง DILUTE โมลาส  

เพื่อลดการลนถังของโมลาส และคา Sugar content ในน้ํารองน้ําเสีย ของกระบวนการปนน้ําตาล

1) เพ่ือออกแบบสัญญาณแจงเตือนการลนของโมลาส

2) เพ่ือลดคา Sugar content ในรองน้ําเสียของกระบวนการปนน้ําตาล

3) ลดการลนถังของโมลาส

จากการดําเนินการวางแผน และเก็บขอมูลตางๆ เพ่ือ

ลดลดการลนของโมลาส และคา Sugar content ในรอ่งนํา้เสยี

ท่ีเกิดขึน้ในกระบวนการป่ันนํา้ตาล โดยทาํการออกแบบและ

สรา้งสญัญาณแจง้เตือนการลน้ถงั โดยใชโ้ปรแกรม

SOLIDWORKS มาช่วยออกแบบตามความตอ้งการของ

ผูใ้ชง้าน ในการอาํนวยความสะดวกแก่พนกังาน เพ่ือใหเ้กิดการ

ทาํงานท่ีมีความตอ่เน่ืองของกระบวนการ

สามารถลดการลน้ถงัได้
จากการวิเคราะหพบวา การลนของโมลาส สาเหตุเกิดจาก

การไหลยอนกลับของโมลาส ซึ่งปจจัยท่ีสงผลตอการไหลยอนกลับ 

คือ ระยะเวลาในการเคี่ยวตอหมอนานกวาปกติ ในขณะท่ีโมลาสยัง

ถูกปมข้ึนไปอยางตอเน่ือง ทําใหไหลยอนกลับมายังถังไดรูท และเกิด

การลนออกจากถัง ไหลลงรองนํ้าเสีย สงผลใหมีคา Sugar content 

สูงกินเกณฑท่ียอมรับได คือ 250 ppm 

จากผลการวิเคราะหปญหา พบวาขาดเครื่องมือชวยในการ

แจงเตือนการลนของถัง โดยใชหลักการ Why-Why Analysis ใน

การวิเคราะหหาสาเหตุปญหา จึงไดเสนอแนวทางแกปญหา โดยการ

ออกแบบและพัฒนาสัญญานแจงเตือนการลนถังของโมลาส ดวย 

Program Solid works ซึ่งเปนการดําเนินการตามเทคนิคการแปลง

หนาท่ีเชิงคุณภาพ ตามคุณสมบัติท่ีผูใชงานมีความตองการมากท่ีสดุ 

คือ  การติดตั้งสัญญานแจงเตือนการลนถังแบบอัตโนมัต ิโดยจะทํา

การติดตั้งบนถังไดรูท 

หลังจากทําการศึกษากระบวนการเพ่ือลด การลนถัง

ของโมลาส และคา Sugar content ในรอ่งนํา้เสยีของ

กระบวนการป่ันนํา้ตาล เมื่อไดท้าํการออกแบบและติดตัง้

อปุกรณแ์จง้เตือนการลน้ถงัแลว้ จากขอ้มลูแจง้เตือนการลน้ 

พบวา่มีการแจง้เตือนการลน้24ครัง้/5สปัดาห ์ดงันัน้จึงสรุปได้

วา่ปอ้งกนัการลน้ของโมลาสไดถ้ึง 24 ครัง้/5สปัดาห ์และ

สามารถลดการลน้ถงัของโมลาสก่อนการปรบัปรุงอยูท่ี่ 10 ครัง้  

หลงัการปรบัปรุงเหลอืเพียง 2 ครัง้  ลดลงจากเดิม 8 ครัง้
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