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การจัดทําโครงงานนี้มีวัตถุประสงคเพื่อออกแบบและสรางสัญญานแจงเตือนการลนถัง DILUTE โมลาส  

เพื่อลดการลนถังของโมลาส และคา Sugar content ในน้ํารองน้ําเสีย ของกระบวนการปนน้ําตาล

1) เพ่ือออกแบบสัญญาณแจงเตือนการลนของโมลาส

2) เพ่ือลดคา Sugar content ในรองน้ําเสียของกระบวนการปนน้ําตาล

3) ลดการลนถังของโมลาส

จากการดําเนินการวางแผน และเก็บขอมูลตางๆ เพ่ือ

ลดลดการลนของโมลาส และคา Sugar content ในรอ่งนํา้เสยี

ท่ีเกิดขึน้ในกระบวนการป่ันนํา้ตาล โดยทาํการออกแบบและ

สรา้งสญัญาณแจง้เตือนการลน้ถงั โดยใชโ้ปรแกรม

SOLIDWORKS มาช่วยออกแบบตามความตอ้งการของ

ผูใ้ชง้าน ในการอาํนวยความสะดวกแก่พนกังาน เพ่ือใหเ้กิดการ

ทาํงานท่ีมีความตอ่เน่ืองของกระบวนการ

สามารถลดการลน้ถงัได้
จากการวิเคราะหพบวา การลนของโมลาส สาเหตุเกิดจาก

การไหลยอนกลับของโมลาส ซึ่งปจจัยท่ีสงผลตอการไหลยอนกลับ 

คือ ระยะเวลาในการเคี่ยวตอหมอนานกวาปกติ ในขณะท่ีโมลาสยัง

ถูกปมข้ึนไปอยางตอเน่ือง ทําใหไหลยอนกลับมายังถังไดรูท และเกิด

การลนออกจากถัง ไหลลงรองนํ้าเสีย สงผลใหมีคา Sugar content 

สูงกินเกณฑท่ียอมรับได คือ 250 ppm 

จากผลการวิเคราะหปญหา พบวาขาดเครื่องมือชวยในการ

แจงเตือนการลนของถัง โดยใชหลักการ Why-Why Analysis ใน

การวิเคราะหหาสาเหตุปญหา จึงไดเสนอแนวทางแกปญหา โดยการ

ออกแบบและพัฒนาสัญญานแจงเตือนการลนถังของโมลาส ดวย 

Program Solid works ซึ่งเปนการดําเนินการตามเทคนิคการแปลง

หนาท่ีเชิงคุณภาพ ตามคุณสมบัติท่ีผูใชงานมีความตองการมากท่ีสดุ 

คือ  การติดตั้งสัญญานแจงเตือนการลนถังแบบอัตโนมัต ิโดยจะทํา

การติดตั้งบนถังไดรูท 

หลังจากทําการศึกษากระบวนการเพ่ือลด การลนถัง

ของโมลาส และคา Sugar content ในรอ่งนํา้เสยีของ

กระบวนการป่ันนํา้ตาล เมื่อไดท้าํการออกแบบและติดตัง้

อปุกรณแ์จง้เตือนการลน้ถงัแลว้ จากขอ้มลูแจง้เตือนการลน้ 

พบวา่มีการแจง้เตือนการลน้24ครัง้/5สปัดาห ์ดงันัน้จึงสรุปได้

วา่ปอ้งกนัการลน้ของโมลาสไดถ้ึง 24 ครัง้/5สปัดาห ์และ

สามารถลดการลน้ถงัของโมลาสก่อนการปรบัปรุงอยูท่ี่ 10 ครัง้  

หลงัการปรบัปรุงเหลอืเพียง 2 ครัง้  ลดลงจากเดิม 8 ครัง้
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