
การศึกษาผลของปัจจัยของการรักษาระดับไส้ทีส่่งผลต่อน า้หนัก
ขนมมารช์เมลโลว์

สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแก่น

ช่ือ - สกลุ : นางสาวศภุรดา  อทุมุทอง
แผนก : ประกนัคณุภาพ
สถานประกอบกิจการ : ยโูรเป้ียนฟูด้ จ ากดั (มหาชน)
อาจารยท่ี์ปรกึษา : ดร.จินตนา ศรีผยุ

ปัจจบุนัขนมมารช์เมลโลวเ์ป็นท่ีนิยมอย่างมาก โดยเฉพาะเดก็ท่ีมีอาย ุ4-6 ปี เน่ืองจากมีรสชาตท่ีิหวาน เนือ้สัมผัสนุ่ม และมี
การสอดไสร้สชาตติา่ง ๆ  โดยปัจจบุนัโรงงานมีผลิตภณัฑข์นมมารช์เมลโลวว์างจ าหน่ายในทอ้งตลาดซึ่งเป็นท่ีนิยมอย่างมาก แตพ่บขอ้
รอ้งเรยีนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑด์งักลา่ววา่ จ านวนชิน้ของขนมมีจ านวนไม่ตรงตามท่ีระบไุวห้นา้ซอง เน่ืองจากน า้หนกัของชิน้ขนม
ไม่คงที่ แมก้ารบรรจชุิน้ขนมลงถงุมีน า้หนกัเป็นไปตามเกณฑม์าตรฐานก็ตาม ผูจ้ัดท าจึงเล็งเห็นปัญหาท่ีเกิดขึน้ จึงท าการศึกษาการ
รกัษาระดบัไสภ้ายในถงักราย (Hopper) ท่ีระดบัตา่ง ๆ เพื่อควบคมุใหน้ า้หนกัของขนมมารช์เมลโลวม์ีความสม ่าเสมอ

1. เพื่อศึกษาว่าการรกัษาระดบัไสใ้นระดบัต่างกันส่งผลต่อ
น า้หนกัขนมมารช์เมลโลวห์รอืไม่
2. เพื่อรกัษาน า้หนกัของขนมมารช์เมลโลวใ์หส้ม ่าเสมอ

จากตารางพบว่า การรักษาระดับไสใ้นระดับต ่า
คือ 16 เซนติเมตรมีเปอรเ์ซ็นตจ์  านวนชิน้ของขนม  มารช์
เมลโลวท่ี์มีน า้หนักตามเกณฑม์าตรฐาน (ช่วงน า้หนัก 3.9-
4.1 กรัม) สูงท่ีสุด เน่ืองจากระดับไส้ท่ีบรรจุในถังกรวย 
(Hopper) มีปรมิาณนอ้ย สง่ผลใหแ้รงกดจากปรมิาณไส้
ลดลง และแรงดนัจากเครื่องจักรมีค่าคงท่ี จึงท าใหป้ริมาณ
ไสท่ี้เคล่ือนท่ีเขา้ไปในขนมมารช์เมลโลวส์ม ่าเสมอมากยิ่งขึน้ 
สง่ผลใหข้นมมีน า้หนกัท่ีสม ่าเสมอ

1. ก าหนดระดบัไสภ้ายในถงักรวย (Hopper) ดงันี ้การรกัษาระดบั
ไสใ้นระดบัสงู กลาง และต ่าท่ี 7 11 และ 16 เซนตเิมตร
2. ตดิตัง้หมอ้รกัษาระดบัใหอ้ยู่เหนือถังกรวย (Hopper) ท่ีมีไสข้อง
ขนม
3. เติมไสข้องขนมลงในหม้อรักษาระดับและเปิดให้มีไสไ้หลลงมาท่ี 
Hopper 
4. วดัคา่ความหนาแน่นของโฟม อณุหภมูิของไส ้และวดัระดบัของไส้
5. ปรบัใหข้นมมีน า้หนกัใหเ้ป็นไปตามเกณฑม์าตราฐานโดยการ
ชั่งน า้หนกัขนม
6. เก็บผลทกุๆ 30 นาที จ านวน 3 ครัง้ ครัง้ละ 100 ชิน้
7. น าผลท่ีไดม้าวเิคราะห ์และเปรยีบเทียบกนัในระดบัตา่ง ๆ

จากผลการทดลองการรกัษาระดบัไสใ้นระดบัต่าง ๆ
พบวา่การรกัษาระดบัไสใ้นระดบัต ่าท่ี  16 เซนตเิมตรสามารถ
รกัษาน า้หนักของขนมมารช์เมลโลวใ์หม้ีความสม ่าเสมอสูง
ท่ีสดุ ซึ่งมีน า้หนักเป็นไปตามเกณฑม์าตรฐาน  (ช่วงน า้หนัก 
3.9-4.1 กรมั) คดิเป็น 47% รองลงมาเป็นการรกัษาระดบัไสท่ี้ 
7 และ 11 เซนติเมตรคิดเป็น  36% และ 28% ตามล าดับ 
ดังนั้นการรักษาระดับไส้ท่ี 16 เซนติเมตรจึงท าให้ขนมมี
น า้หนกัสม ่าเสมอมากท่ีสดุ

ตารางท่ี 1 เปอรเ์ซ็นตน์ า้หนกัของขนมมารช์เมลโลวข์องการ
รกัษาระดบัไสร้ะดบัตา่ง ๆ ท่ีอยู่ในเกณฑม์าตราฐาน
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