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โครงการนีมี้วตัถปุระสงคเ์พ่ือ ทดสอบคุณภาพสินคา้ตลอดอายกุารจดัเก็บของสินคา้กลุ่มเคลือบอบ และลิสงทอด โดยมีการน ามา
ตรวจสอบคุณภาพยอ้นหลงัตลอดอายกุารจดัเก็บ 12 เดือน เพ่ือคน้หาสาเหตุของปัญหา และแกไ้ขปัญหาไดอ้ยา่งตรงจดุ เม่ือท าการ
ทดสอบ พบว่า ผลิตภณัฑก์ลุ่มเคลือบอบรสไก่และโนรวิาซาบิที่มีการเกิดกลิ่นอบั และมีความกรอบที่ลดลงก่อนวันหมดอายุ
อาจมีสาเหตุมาจากบรรจภุณัฑมี์รอยรั่วท าใหมี้ออกซิเจนเขา้ไปภายในบรรจภุณัฑ ์และการที่ใชน้  ามนัเก่าในการทอด ซึ่งท าให้
เกิดกลิ่นอับที่เกิดจากปฏิกิรยิาออกซิเดชั่น จงึแนะน าใหมี้การแกไ้ขปัญหาซองรั่ว และใหมี้การเปลี่ยนน า้มนัที่ใชใ้นการทอดบ่อยขึน้

1. เพ่ือตรวจสอบ และยืนยนัขอ้รอ้งเรียนจากทางผูบ้ริโภค
2. เพ่ือตรวจสอบระยะเวลาตลอดอายกุารจดัเก็บของผลิตภัณฑ์
กลุ่มเคลือบอบ และลิสงทอด ว่าเป็นไปตามฉลากบนบรรจภุัณฑ์

หรือไม่
3. เพ่ือน าความรูไ้ปปรบั ใชใ้หส้อดคลอ้งกบัการท างานในอนาคต

จากการตรวจสอบพบว่า ผลิตภณัฑก์ลุ่มเคลือบอบรสไก่ใน
บรรจภุณัฑป์ริมาตร 17 และ 35 กรมั ส่วนใหญ่เมื่อเวลาผา่นไป
มกัมีกลิ่นไก่ที่อ่อนลงหลงัการผลิตประมาณ 5 เดือน และหลงั
การผลิตประมาณ 7 เดือน ผลิตภณัฑเ์ริ่มมีกลิ่นอบั ความกรอบ
ของแปง้และรสชาติของถั่วลดลง แต่ในบรรจภุณัฑป์ริมาตร 75 
กรมั จะการตรวจสอบ พบว่า เริ่มมีกลิ่นอบั ถั่วหืน และรสชาติที่
อ่อนลง ตัง้แต่หลงัการผลิต 4 เดือน ซึ่งอาจเกิดจากบรรจภุณัฑท์ี่
มีความบางมากกว่าบรรจภุณัฑป์ริมาตร 17 และ 35 กรมั

จากการตรวจสอบผลิตภณัฑก์ลุ่มเคลอืบอบรสโนริวาซาบิ 
พบว่า กลิ่นของวาซาบิลดลงตัง้แต่ 3 เดือนหลงัการผลิต  และ
ในบางล็อตมีกลิ่นของสมนุไพร ซึ่งอาจเกิดจากการท าความ
สะอาดไดไ้ม่มากพอ เนื่องจากมีการใชเ้ครื่องบรรจรุ่วมกับ
ผลิตภณัฑอ่ื์น

และจากการตรวจสอบผลิตภณัฑล์ิสงทอด ไม่พบถึงปัญหา
ตลอดอายกุารจดัเก็บ

1. สุ่มตวัอย่างผลิตภัณฑย์อ้นหลงัตลอดระยะเวลาการจัดเก็บ 12
เดือน

2. ท าการเจาะวดัค่าออกซิเจนภายในบรรจภุัณฑ์
3. ท าการsensory โดยผูเ้ช่ียวชาญของทางบริษัท เพ่ือให้

ทราบถึงคณุลกัษณะท่ีเปล่ียนไปอย่างแม่นย า
4. น าผลิตภัณฑต์วัอย่างมาบดใหล้ะเอียด
5. น าผลิตภัณฑต์วัอย่างหลงัผ่านการบด 5 กรมั เพ่ือวดัความช่ืน

จากการทดสอบคณุภาพสินคา้ตลอดอายการจดัเก็บของ
สินคา้กลุ่มเคลือบอบ และลิสงทอด พบว่า ผลิตภณัฑก์ลุ่ม
เคลือบอบรสไก่และโนริวาซาบิที่มีการเกิดกลิ่นอบั และมี
ความกรอบที่ลดลงก่อนหมดอาย ุจึงมีการแนะน  าใหเ้พิ่ม
ความเขม้ขน้ของกลิ่นเพื่อลดปัญหากลิ่นผลิตภณัฑอ่์อนลง 
และแนะน าใหม้ีการเปลี่ยนน  ามนัที่ใชใ้นการทอดบ่อยขึน้ 
เพื่อลดกลิ่นหืน ที่อาจเกิดจากการใชน้  า้มนัเก่าในการทอด
และท  าการแกไ้ขปัญหาซองรั่ว


