
การลดการสูญเสียระหว่างการผลิตของผลิตภัณฑ์นมท่ีผ่านการฆ่า
เช้ือด้วยกระบวนการแบบยูเอชที

สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแกน่

ช่ือ-สกุล: นางสาวบุญสิตา ดิษฐภู่
ต าแหน่ง/แผนก: แผนก Quality control และ Quality Assurance  
สถานประกบการณ์: บริษัท แมร่ี แอน แดร่ี โปรดักส์ จ ากัด
อาจารย์ท่ีปรึษา: ดร.กันติยา เพชรสง

โครงงานน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือลดการสูญเสียจากการผลิตผลิตภัณฑ์นมที่ผ่านการฆ่าเชื้อแบบยูเอชที โดยรวบรวมข้อมูลปัญหาของเสียต้ังแต่เดือน 
ตุลาคม พ.ศ. 2565 ถึงเดือน ธันวาคม พ.ศ.2565 และเลือกปัญหาเพ่ือด าเนินการเป็นปัญหาหัว Brik ไม่สมบูรณ์ และ ปัญหาก้นบรรจุภัณฑ์เลอะ
คราบสกปรก วิเคราะห์สาเหตุโดยใช้ผังเหตุและผล จัดท าแนวทางปฏิบัติงานให้แก่สถานปฏิบัติการเพ่ือน าไปใช้เมื่อพบปัญหาของเสียที่เกิดขึ้น ผล
จากการศึกษาดังกล่าวสามารถก่อให้เกิดประโยชน์แก่บริษัทแมรี่ แอน แดรี่ โปรดักส์ จ ากัด ในแง่ของการลดการสูญเสียระหว่างการผลิตใน
ผลิตภัณฑ์ยูเอชที ซึ่งจะท าให้บริษัทผู้ผลิตสินค้าสามารถลดต้นทุนในการก าจัดของเสียรวมถึงเพ่ิมก าไรจากกระบวนการผลิตที่มีประสิทธิผลขึ้น

1. เพื่อส ารวจสาเหตุและปัญหาท่ีท าให้เกิดการสูญเสียระหว่าง
กระบวนการผลิตของผลิตภัณฑ์นมยูเอชที

2. เพื่อออกแบบแก้ไขปัญหาการสูญเสียระหว่างกระบวนการ
ผลิตของผลิตภัณฑ์นมยูเอชที 

3. เพื่อน าความรู้และประสบการณ์จากการท างานไปปรับใช้กับ
อนาคต

ผู้จัดท าได้เลือกแก้ไขปัญหาหัว Brik ไม่สมบูรณ์และปัญหาก้น
บรรจุภัณฑ์เลอะคราบสกปรก โดยสาเหตุของปัญหาหัว Brik 
ไม่สมบูรณ์เกิดจากพนักงานขาดความเชี่ยวชาญในการ
ตรวจสอบผลิตภัณฑ์ น้ ามันจากเครื่องบรรจุเลอะหัวกล่อง 
สายพายล าเลียงสินค้ากระตุก และจ านวนหัวเป่าลมไม่
เพียงพอ แนวทางการจัดการแก้ไขคือ จัดอบรมให้่แก่พนักงาน 
ท าความสะอาดเครื่องจักรก่อนเริ่มการผลิต เพ่ิมการใช้น้ ายา
หล่อลื่นแก่สายพาน และเพ่ิมจ านวนหัวเป่าลม ปัญหาก้น
บรรจุภัณฑ์เลอะคราบสกปรก สาเหตุเกิดจาก พนักงานขาด
ความเข้าใจในขั้นตอนการท างาน ต าแหน่ง Sensor เคลื่อนที่ 
ขาดการทวนสอบจากหัวหน้างาน และขั้นตอนการท าความ
สะอาดไม่ถูกต้อง แนวทางการแก้ไขคือ จัดท าข้อก าหนดและ
อบรมเกี่ยวกับข้อก าหนดให้แก่พนักงาน ตรวจสอบความ
พร้อมของเครื่อวจักร ต้ังค่า sensor ให้อยู่ในเกณฑ์ และจัดท า
ขั้นตอนการท าความสะอาดที่ถูกต้องให้แก่พนักงาน

1. ศึกษาขั้นตอนการท างานของเครื่องบรรจุนมยูเอชที 
อย่างคร่าว ๆ

2. รวบรวมข้อมูลของเสียที่เกิดขึ้นจากกกระบวนการ
ผลิต หลังจากบรรจุเสร็จ ซึ่งเป็นข้อมูลย้อนหลัง
ระยะเวลา 3 เดือน คือเดือนตุลาคม ถึงเดือน
ธันวาคม 2562

3. ศึกษางานวิจัยที่เกี่ยวข้อง ศึกษาข้อมูลเพ่ิมเติม เพ่ือ
หาแนวทางที่สามารถน ามาปรับใช้กับโครงงาน

4. วิเคราะห์ปัญหาที่ได้โดยใช้ผังเหตุและผล
5. จัดท าแผนปฏิบัติงานเพ่ือเป็นแนวทางในการแก้ไข

ปัญหา

จากด าเนินงานผู้จัดท าโครงงานได้รวบรวมข้อมูลปัญหา
ของเสียต้ังแต่ต้ังแต่เดือนตุลาคม ถึงเดือนธันวาคม
2565 และวิเคราะห์น าข้อมูลที่ได้มาวิเคราะห์หาสาเหตุ
ด้วยแผนผังเหตุและผล และจัดท าแผนปฏิบัติงานเพ่ือ
เป็นแนวทางในการลดการสูญเสียของผลิตภัณฑ์นมยูเอช
ทีและผลิตภัณฑ์อื่นๆ ได้ตามวัตถุประสงค์ของสถาน
ประกอบการณ์ 


